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LABONOR - Site Aumale

Z.l. Le Cardonnoy - 76390 AUMALE
Tél.: 0235941200 - Fax:02 3594 12 50

N° kit

(inscrit sur le carton)

KIT
BORDEREAU DES PRELEVEMENTS "KIT DE PRELEVEMENTS"
Raison sociale : Visa du vérificateur :
Adresse :
N° flacon N° de travail
Code postal :

) 1
Ville : 2
Tél. : 3
Fax : 4

) 5
Mail : @ 5
7
Envoi des résultats (1 seul choix possible) 8
Q Envoi par fax Q Envoi par Mail 9
Q Envoi par courrier (uniquement dans le cas ou les 10
envois par fax et mail sont impossibles) 1
12
241 13

CO.I ler_I étiquette de la Coller ici [’étiquette
Laiterle ' code-barres 14
INDISPENSABLE de la LAITERIE 15
16
17
Date des prélevements : 18
Nb total de carton : 19
Nb total d’échantillons : 20
21
Analyses demandées : (cocher la case souhaitée) 22
0 Matiére grasse, Matiére protéique et Urée 23
24
Q Comptage cellulaire =
Q Matiere grasse, Matiere protéique, Urée et 26
comptage cellulaire 27
O Analyse gestation 28
Q Autres analyses (1) 29
(1) apréciser ci-dessous dans la case OBSERVATIONS 30
Attention : les analyses germes et inhibiteurs 31
ne peuvent pas étre réalisées avec ces flacons 32
33
OBSERVATIONS : 34
35
36
37
[ ] Flacons non numérotés : résultats sous réserve 38
. : 39
Date de réception : m

ATTENTION NE PAS OUBLIER DE JOINDRE VOTRE REGLEMENT
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QUELQUES INFORMATIONS POUR VOUS AIDER

CE KIT DE PRELEVEMENTS EST CONSTITUE :
» D’un carton de 40 flacons de 35 ml avec un conservateur coloré bleu.
» D’un bordereau (au recto) a remplir trés soigneusement au stylo-bille, il vous sera retourné avec les
résultats d’analyse.
Précautions a propos du conservateur :
e Ne pas avaler le lait contenant ce conservateur, c’est un produit chimique ayant une certaine
toxicité.
o |l permet de conserver le lait :
8 jours entre 0 et 4°C (mode de conservation privilégié),
3 jours entre 5 et 12°C,
1 jour a température ambiante (20°C).

REALISATION CORRECTE D’UN PRELEVEMENT :

Le prélevement doit toujours étre réalisé sur des traites complétes (aprés élimination des premiers jets) jamais sur
une traite partielle. Procéder a une bonne agitation manuelle (sans mousse) avant prélevement. Les deux traites
complétes du soir et du matin (moitié/moitié dans le flacon) sont indispensables pour des analyses matiére grasse et
matiére protéique. Une traite compléte suffit (apres élimination des premiers jets) pour le comptage cellulaire.
Attention au colostrum, il contient beaucoup de cellules, attendre au minimum 7 jours complets avant de prélever
(et livrer, c’est la loi).

Pour les besoins du laboratoire, laisser environ 1 cm de vide dans chaque flacon.

1 a2 heures aprés le prélévement, retourner au moins deux fois le casier pour bien mélanger le conservateur avec le
lait ; n’utiliser que du matériel propre et sec pour les manipulations.

NB : la traite complete, I’agitation correcte et la conservation au froid sont les trois points les plus importants du
prélévement : les résultats en dépendent.

REMARQUES SUR LA PROCEDURE GENERALE :

- Commencer par_ numéroter les flacons sur le corps avec un crayon indélébile : les n° doivent correspondre au
bordereau (ne pas laisser de blancs). En cas d’absence de numérotation, les résultats seront émis sous réserve.

- Indiquer ensuite le n° de kit (commengant par KIT....) en précisant le nombre total de cartons pour votre
exploitation ainsi que le nombre total d’échantillons. En cas d’anomalie, nous pourrions étre amenés a vous
téléphoner (si votre n° de téléphone a bien été indiqué).

- Réaliser les prélévements en ayant bien préparé son matériel et réfléchi & une bonne organisation. Bien noter le
n° des vaches. (n° de travail).

- Les colonnes sont prévues pour vos propres besoins, vous pouvez les remplir : ainsi, lorsque vous recevrez les
résultats accompagnés de ce bordereau, vous pourrez les archiver.

- Le fait de joindre votre reglement par chéque avec le bordereau évitera toute attente du retour des résultats.

- Dés que les prélevements sont faits et les documents remplis, stocker le carton au frigo en attendant de le
remettre le plus tot possible au chauffeur de la laiterie qui fera le nécessaire.

- Toute demande de KITS de prélévements sera faite, soit & la laiterie, soit au ramasseur qui reste en général
I’intermédiaire privilégié de 1’¢éleveur.
Remarque : Si des échantillons sont de mauvaise qualité, et que ceux-ci caillent au moment du chauffage, ils

seront tout de méme facturés, méme si vous n’avez pas de résultats (attention donc a la conservation de vos
échantillons)



